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Πεξηγξαθή Πξνϊόληνο: Mνζρνθάξπδν απνμεξακέλν (νιόθιεξν ή αιεζκέλν). 

Product description :  Nutmeg dehydrated (whole or ground). 

Πξνέιεπζε/ Origin: Ηλδνλεζίαο/ Indonesian 

Σπζθεπαζία: Πξωηνγελή πιαζηηθή ζαθνύια ζε θαλνληθέο ζπλζήθεο πεξηβάιινληνο 

(30 kg, 25 kg, 20 kg, 10 kg) ή ζε πξνζηαηεπηηθή αηκόζθαηξα αδώηνπ (2,5 kg, 1 kg, 0,5 

kg). 

Packaging: Primary packaging plastic bag packed in normal ambient conditions (50 

kg, 40 kg, 30 kg, 25 kg, 20 kg, 15 kg)  or plastic bag (2,5 kg, 1 kg, 0,5 kg) packed in 

modified atmosphere. 

Γηάξθεηα δωήο: 2 ρξόληα από ηελ εκεξνκελία παξαγωγήο γηα ηελ απιή ζπζθεπαζία 

ζπζθεπαζκέλν ζε θαλνληθέο ζπλζήθεο πεξηβάιινληνο ή όπωο νξίδεηαη από ηνλ 

πξνκεζεπηή, 1,5 ρξόλν γηα ζπζθεπαζία ζε πξνζηαηεπηηθή αηκόζθαηξα αδώηνπ. 

Self life: 2 years  from production date for normal ambient packaging or as defined 

from the producer, 1,5  year for modified atmosphere packaging. 

Σπλζήθεο απνζήθεπζεο: Γηαηεξείηαη ζε θαλνληθέο ζπλζήθεο πεξηβάιινληνο, ζε 

κέξνο δξνζεξό θαη ζθηεξό (κέγηζηε ζεξκνθξαζία ζπληήξεζεο 21νC & ζρεηηθή 

πγξαζία 65%). 

Storage conditions: Store in normal ambient conditions, in cool and dry place (max 

preservation temperature 21νC & relatively humidity 65%). 

Σπλζήθεο δηαλνκήο: Μεηαθέξεηαη ζε ζεξκνθξαζία πεξηβάινληνο κε νρήκαηα πνπ 

κεηαθέξνπλ κόλν ηξόθηκα. 
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Distribution conditions: Transfer in ambient conditions by trucks carrying only 

foods. 

Πώιεζε: ρνλδξηθή ζε εηαηξείεο παξαγωγήο ηξνθίκωλ, θαηαζηήκαηα ηξνθίκωλ, super 

markets, ζε mini markets θ.ά.  

Sale: wholesale to food produced companies, food stores, super markets, mini markets etc. 

Αλάιπζε ραξαθηεξηζηηθώλ πξνϊόληνο/ Characteristics analysis of food product 

Σύλζεζε:   Μνζρνθάξπδν απνμεξακέλν (νιόθιεξν ή αιεζκέλν). 

Ingredients:  Nutmeg dehydrated (whole or ground). 

Φπζηθά ραξαθηεξηζηηθά: Σππηθή ηνπ πξνϊόληνο γεύζε. Απνπζία μέλωλ ζωκάηωλ. 

Απνπζία εληόκωλ. Μέγηζηε πεξηεθηηθόηεηα πγξαζίαο 

8%. 

Physical characteristics:    Typical product taste, a quite salty. Absent of foreign 

materials, absent of insects. Max moisture content 8%. 

Βηνινγηθά ραξαθηεξηζηηθά 

Microbiological characteristics/:  Μύθεηεο-Εύκεο Moulds-Yeasts /: max 102 cfu/g 

ΟΜΥ/ ΣPC: max 500 cfu/g 

E. Coli: max 100 cfu/g

Salmonella spp: απνπζία ζηα 25g - absent/ 25g 

Listeria monocytogenes: απνπζία ζηα 25g - absent/ 25g 
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Xεκηθά ραξαθηεξηζηηθά 

Chemical characteristics/:  Αθιαηνμίλεο Β1/ aflatoxin B1: max 2 κg/Κg 

Αθιαηνμίλεο/Aflatoxins Β1+B2+G1+G2: max 4 κg/Κg 

Μόιπβδνο/ Lead (Pb): max 0,2 mg/Κg 

Κάδκην/ cadmium (Cd): max 0,2 mg/Κg 

Τπνιείκκαηα θπηνθαξκάθωλ/ Pesticides residues: 

΢ύκθωλα κε ηα όξηα ηνπ θαλνληζκνύ ΔΚ/396/2005 θαη 

όιωλ ηωλ ζρεηηθώλ ηξνπνπνηήζεωλ απηνύ. In 

accordance with the EC Regulation EC/396/2005 and all 

the relevant amendments. 

Δπηζήκαλζε: Δπωλπκία εηαηξίαο, Πεξηγξαθή πξνϊόληνο, ρώξα 

πξνέιεπζεο, θαζαξό βάξνο, lot, ζύλζεζε πξνϊόληνο, 

εκ/λία ιήμεο, ζπλζήθεο δηαηήξεζεο. 

Labeling: Company name, product description, origin, net weight, 

lot number, ingredients, shelf life, storage conditions.  

Πξνβιεπόκελε ρξήζε: To πξνϊόλ θαηαλαιώλεηαη ωο έρεη ή ρξεζηκνπνηείηαη ωο 

ζπζηαηηθό γηα ηελ παξαζθεπή ηξνθίκωλ.  

Σν πξνϊόλ ζπζθεπάδεηαη ζε εηαηξεία πνπ επεμεξγάδεηαη 

θαη δηαρεηξίδεηαη αξαρίδεο, μεξνύο θαξπνύο, γινπηέλε 

θαη ζεζάκη. 

Μπνξεί λα πεξηέρεη ίρλε από ηα πάλω αιιεξγηνγόλα. 

Product use: Direct human consumption or as an ingredient in food    



 production. 

 May contain traces of peanuts, nuts, gluten and 

 sesame seeds.  

Νon GMO food product according to regulations EC1829/2003 and EC 1830/2003  

Nutritional value per 100 g product: 

Δλέξγεηα/ Energy 525 kcal 

Πξωηεΐλεο/ Protein 5,84 g 

Υδαηάλζξαθεο/ Carbohydrates 49,29 g 

Σάθραξα/ Sugars 2,99 g 

Ληπαξά/ Lipids 36,31 g 

Γηαηηεηηθέο ίλεο/ Dietary fibers 20,8 g 

Νάηξην/ sodium 77 mg 

Τειεπηαία ελεκέξωζε/ Revised: Ηαλνπάξηνο 2016/ January 2016. 
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