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Data wystawienia: 13/08/2024 

 

ATEST JAKOŚCIOWY 

(QUALITY CERTIFICATE) 

 

Produkt 

The product 

Soda oczyszczona / Wodorowęglan sodu 

Baking soda / Sodiumbicarbonate 

Partia 

BATCH NO: 

E24 127 25 SBC G 

Najlepiej spożyć przed: 

BEST BEFORE: 

06/05/2026 

Ilość: 

Quantity: 

1 250 kg 

Kraj pochodzenia 

Country of origin 

Turcja 

Turkey 

Cechy organoleptyczne 

(wygląd zewnętrzny, barwa, 

smak i zapach) 

Organoleptic features 

(external appearance, color, 

taste and smell) 

Właściwe dla produktu, zgodne ze specyfikacją 

 

 

Product-specific, conforming to specification 

Rozpuszczalność  

Solubility 

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nie rozpuszczalny 

w etanolu. 

Verysoluble in water. Insoluble in ethanol. 

Główny składnik 

Main ingredient 

99,85% 

Próba na obecność sodu 

Sodium test 

Wynik dodatni 

Positive result 

Próba na obecność węglanów 

Test for carbonates 

Wynik dodatni 

Positive result 

pH 1% r-r 8,0 – 8,6 

Straty suszenia 

Drying losses 

< 0,25% 

Sole amonowe 

Ammonium salts 

Po podgrzaniu nie wyczuwa się zapachu amoniaku. 

When heated, there is no ammonia odor. 
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Zawartość żelaza 

Iron content 

< 10 ppm 

Gęstość nasypowa 

Bulkdensity 

1,047 g/cm3 

NaCl 190 mg/kg 

Na2CO3 0,03% 

Cl - 0,0115% 

SO4
-2 0,0063% 

Substancje nierozpuszczalne 

w wodzie 

Waterinsolublesubstances 

0,0125% 

Granulacja 

Granulation 

>75 μm – 67,8% 

> 45 μm – 92,4% 

Metale ciężkie 

Heavy metals 

Hg < 0,1 mg/kg 

Pb < 0,1 mg/kg 

As < 0,1 mg/kg 

Cd < 0,1 mg/kg 

Numer wg oznaczeń UE 

Number according to EU 

markings 

E500 

Wymagania 

mikrobiologiczne 

Microbiological requirements 

Enterobacteriaceae < 500 jtk/g (cfu/g) 

Salmonella – Nieobecna w 25 g /Absent in 25 g 

Drożdżeipleśnie / Yeasts and molds < 1 000jtk/g (cfu/g) 

Dodatkowe informacje 

Additional information 

Produkt nie zawiera antyzbrylacza 

The product does not contain an anti-caking agent 
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